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VINHO REGIONAL LISBOA

WINE NOTES

FORTE DO PICOTO 2019

Vinho Biolégico Certificado

Pais: Portugal

Regido: Lisboa

LocalizagGo da Gradil, Mafra, terreno irregular, as uvas provém de uma
Vinha: vinha no alto da propriedade, com solos profundos e

frescos. A conduc¢do davinha é feito em sistema Smart-Dy-
son. A exposi¢cdo solar é poente/nascente

Clima: Influéncia do Atlantico, nevoeiros matinais, tardes quentes
Tipo de solo: Argilo - Calcério

Tipo: Branco

Castas: 100% Alvarinho

Denominagdo: Vinho Regional Lisboa

Viticultura / Prensagem suave de cachos inteiros em prensa pneumdtica,
Vinificagdo: extraindo o apenas o melhor mosto. Defecagdo durante um

dia a 7°C para limpar o mosto. Fermentou 80% em cuba a
muito baixas temperaturas (12-14°C), e 20% em barrica
usada de carvalho Francés com battonage frequente.

Envelhecimento: Estagiou 10 meses em barris de carvalho francés usados.

Notas de prova: Aromas distintos de péssego e flor de laranjeira, com um
ligeiro toque herbdceo. Estras notas de fruta continuam na
boca, juntando toques de baunilha delicados, dadas pelo
envelhecimento em barrica, juntamente com aveld e brioche.
Frescura viva, excelente acidez com um acabamento
persistente.

Emparelhamento Dada a complexidade deste vinho e acidez marcada, é um

de alimentos: vinho branco que aguenta muito bem sabores mais ricos,
mais intensos, tanto em peixes como em pratos de carne
branca.

Teor Alcodlico: 13,5%

Acidez total: 8,6 g/l

Acidez voldtil: 0,69 g/l

pH: 3,09

Agucares <1,5 g/l

residuais:

Garrafas: 2.007 garrafas de 0,75 1.

Engarrafamento: Abril 2021

Langamento: Maio 2022
Viticultura: James Frost / Amandio Cruz
Enologia: Anténio Moita Macanita
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