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Certificação Vinho Biológico

Portugal

Lisboa

Gradil, Mafra. A parcela Água Serra é uma encosta com um 
declive acentuado, virada a sudeste, no ponto mais a sul das 
vinhas da Quinta. Água Serra significa “Colina da Água” e, de 
facto, tivemos de fazer uma boa drenagem nesta parcela, 
uma vez que o solo antes da vinha ficava muito encharcado.

Influência atlântica, manhãs tipicamente frescas com 
neblina marítima e tardes mais quentes com brisas.

Argilo-Calcácio

Branco

100% Arinto

Vinho Regional Lisboa

As uvas são colhidas com maturação média a avançada. 
Prensagem suave de bago inteiro por prensa pneumática para 
extrair o melhor mosto. Oxidação do mosto para manter o vinho 
mais estável, necessitando de menos sulfuroso ao longo do 
tempo. Sem adição de sulfuroso. Decantação a frio e fermenta-
ção espontânea à temperatura ambiente para a parte fermen-
tada em barrica (40%) e a temperaturas baixas para a parte 
fermentada em cuba de inox (60%). Não foram adicionados 
nutrientes para facilitar a fermentação. Fermentação malolácti-
ca para a parte fermentada em barrica. Deixado sobre as 
borras finas até o mais tarde possível antes do engarrafamento, 
tanto em cuba de inox como em barrica, com bâtonnage 
apenas nos momentos de atesto. Estágio de 20 meses antes do 
engarrafamento. Filtração leve no engarrafamento.

Amarelo dourado. Aromas de toranja, alperce, madressilva 
e pedras calcárias, envolvidos por um ligeiro fumado e 
tostado. O contacto com as borras confere-lhe uma textura 
graciosa, realçada e equilibrada por uma acidez viva.

13,5%

6,6 g/l

0,61 g/l

3,25

<1,5 g/l

16 mg/L

54 mg/L

3.185 Garrafas de 0,75 l. 
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País: 

Região:

Localização geográfica: 

Clima: 

Solo:

Tipo de vinho: 

Castas:

Classificação: 

Vinificação & Maturação: 

Notas de prova:

Álcool:

Acidez total:

Acidez volátil:

pH:

Residual sugar:

Enxofre Livre:

Enxofre Total:

Produção:

Engarrafamento:

Lançamento: 

Enólogo Consultor:

Viticultura:


